
Томас Бартон Резерв Привэ Медок

•АОС – Медок
•60% кабернэ-совиньон и 40% мерло
•18 месяцев выдержки в новых
дубовых бочках
•Интенсивный и сложный букет с 
преобладанием фруктовых и пряных

ароматов ( смородина, деликатные нотки кофе и 
поджаренного хлеба)
•Щедрый, богатый и элегантный вкус. Гармоничное и 
хорошо сбалансированное, это вино отличается 
длительной ароматической устойчивостью с пряной
доминантой. 
•Концентрированное, «породистое», - оно подается к 
Оссо-Буко по-Милански, ягненку в специях, дичи и 
пахучим сырам

Отражение привязанности семейства Бартон к земле Медока,
это вино – настоящий символ элегантности и классицизма

Может храниться в течение 10 лет


