
 

Rejoignez-nous sur facebook : www.facebook.com/bartonguestier 
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. CONSOMMEZ AVEC MODERATION. 
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Ce vin est un hommage à Thomas BARTON qui, aventurier et visionnaire, quitte son Irlande natale, s’installe à Bordeaux et fonde sa maison 

de vin en 1725.  Vers 1746, grâce à son expertise et son savoir-faire, il est le plus important négociant de la place.  

L’habillage, sobre et classique, rappelle ce début de 18ème siècle, avec un « flacon bordelais », une capsule courte, un bouchon long, et une 

étiquette faisant ressortir le nom du négociant et de l’appellation. 
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Classification : Appellation Saint-Emilion Contrôlée 

Région : Vignoble situé sur la rive droite de la Dordogne, prés de Libourne et Pomerol 

Cépages : 80% Merlot, 20% Cabernet Franc 

Sol : Sablo-siliceux et silico-graveleux 

Climat : Océanique, tempéré et humide 

Vinification: Foulage des raisins – Fermentation alcoolique et malolactique en cuves– 6 mois d’élevage en barriques 

de chêne américain (dont 50% en barriques neuves) – Collage et mise en bouteille 

Viticulture : Sélection des meilleurs terroirs. Tri des raisins dans le vignoble. Rendements limités, conduite manuelle 

du vignoble, sélection minutieuse et interférence minimum lors du processus naturel de maturation des 

raisins. 
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Couleur : Rouge profond aux reflets rubis. 

Nez : Expressif, dominé par des notes de fruits rouges (fraise des bois, framboise) . De belles notes de cacao 

apparaissent à l’agitation. 

                                Bouche :  Harmonieuse, avec des aromes de fruits (confiture de mûre)  et des tanins particulièrement soyeux. 

Finale là la fois longue et souple. 
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Mets et vin : Magret de canard « Vigneronne », Médaillon de lotte au Saint-Emilion – Servir à 17°C. 

Commentaires : Ce vin montre sa personnalité qui est en bonne harmonie entre le cépage et son terroir. Vendangé en 

bonne maturité, il nous dévoilera tout son potentiel dans les mois à venir. 

Médailles : * Médaille de Bronze – Decanter World Wine Awards 2013 – Grande Bretagne – Millésime 2011 

* Médaille d’Or – Sélections Mondiales Canada 2012 (millésime 2010) 

* Médaille d’Argent  - Sélections Mondiales Canada 2010 (millésime 2007) 

* Médaille d’Argent  - Concours Mondial Bruxelles 2010 – Belgique (millésime 2007) 

* Sélectionné dans «Bordeaux Coup de Cœur » - Belgique 2010 (millésime 2007) 

* « Très bien » (Sehr Gut) – Mundus Vini 2006 – Allemagne (millésime 2004) 

Revue de presse : * 90 Points – James Suckling – Millésime 2020 

*Wine Enthusiast – Buying Guide : 88/100 (millésime 2010) 

*Guide Gilbert & Gaillard – France – Note 84 / 100 (millésime 2007) 

* Guide Hubert 2009 – France – 4 étoiles – «… un Saint-Emilon solide et au bon potentiel …» (2006) 

* Noté 87 dans le Wine Enthusiast Buying Guide – USA – Mars 2009 (millésime 2006) 

 

http://www.facebook.com/bartonguestier

