
Siguenos en facebook : www.facebook.com/bartonguestier 
EL ABUSO DE ALCOHOL ES PELIGROSO PARA LA SALUD : CONSUMIR CON MODERACION. 

 

 

 
 

 

 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Les Charmes de Magnol es un vino elaborado por el equipo de vinificadores de Château Magnol, que han seleccionado 

rigurosamente unas parcelas con la denominación Médoc. Próximas al Château Magnol, favorecen la expresión de las dos 

cepas principales de Burdeos: Cabernet Sauvignon y Merlot. Les Charmes de Magnol se elabora con el mismo rigor y con las 

mismas técnicas que Château Magnol. 

La presentación de la botella es tradicional y moderna a la vez. 
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Clasificación: Denominación Médoc Controlada 

Región: Viñedo situado en la margen izquierda del estuario del Gironda 

Variedades de uva: 60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot 

Suelo: Arena y grava 

Clima: Oceánico, templado y húmedo 

Vinificación: Estrujado de las uvas – fermentación alcohólica en cubas a 30-32°C con remontado diario – 

maceración larga (3 semanas) – fermentación maloláctica en cubas – crianza en barricas (roble 

francés) durante 6 meses. 

Viticultura: Selección minuciosa de las uvas. Rendimientos limitados, gestión manual del viñedo, selección 

minuciosa e interferencia mínima durante el proceso natural de maduración de las uvas. 
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Color: Rojo rubí brillante 

Nariz: Nariz explosive de frutas negras maduras. Bonitas notas especiadas y toastadas  aparecen a la 

agitación. 

Boca: Equilibrado, cón una explosion de sabores afrutadas en el paladar y un regusto a pimienta. 
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Maridaje: Risotto de setas, pastas, pato asado, quesos fuertes y postres de chocolate – Servir a 18°C.. 

Comentarios: 

 

Medallas: 

                     

 

               Notas de prensa: 

 

Buqué delicioso, Nariz muy perfumada y delicada donde se entremezclan notas afrutadas, 

amaderadas y especiadas.   

Medalla de Bronce – IWC 2016 – Reino Unido (cosecha 2014) 

TOP 100 BORDEAUX 2013/ BORDEAUX FUR ALLE – Alemania (cosecha 2010) 

 

“Commended” – International Wine Challenge 2010 – Reino Unido – cosecha 2008 

Selected in Guide Hachette 2016 – Francia (cosecha 2012) 

92 points – Excellent, Highly Recommended - Ultimate Wine Challenge 2015– EE.UU (cosecha 

2012) 

★ ★ ★– by  Sean Wood – The Chronicle Herald – Abril 2013– Canadá – cosecha 2009 
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