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PRODUCCION

Denominacién Macon-Villages Controlada

Regidn: Vifiedo situado en el sur de Borgonia, en la orilla derecha del Saona, al norte de la ciudad de
Macon.

Variedad de uva: 100% Chardonnay.

(

“ZW Suelo: Granitico con subsuelo de caliza.

’ 2 Clima continental, con oscilaciones térmicas entre el invierno y el verano.
Vinificacién: Prensado de las uvas antes del desfangado para obtener una turbidez suficiente —
fermentacion alcohdlica realizada entre 20°C y 24°C / 68-75°F — fermentacion malolactica — trasiego
y clarificacion.

Crianza: En cubas.

Formato disponible: 75 cl.

CATA

€O Amarillo palido con reflejos dorados.

g Placentero en nariz, desarrolla aromas frutales (melocotén, pera) con agradables notas a flores
blancas (acacia).

&En boca resulta elegante, con un final agradable y refrescante.

Y©}Aperitivo, pescados, carnes blancas.
Servir entre 10°Cy 12°C / 50°F y 54°F.

PREMIOS

Les Murets

Nuestra cuvée toma su nombre de los muros bajos de piedras secas que rodean nuestras
parcelas y permiten mantener el suelo calizo.
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Enjoy our quality responsibly

www.barton-guestier.com
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