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PRODUCCION

Denominacién Chablis Controlada
Regidn: Vifiedo situado en el norte de Borgofia, cerca de Auxerre, en el departamento de Yonne.

Variedad de uva: 100% Chardonnay.
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WY Suelo: Caliza y marga cubierta de guijarros.
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’,

;7’ Clima continental, con oscilaciones térmicas entre el invierno y el verano.
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Vinificacién: Prensado de las uvas antes del desfangado para obtener una turbidez suficiente —
fermentacién alcohdlica realizada entre 20-24°C / 68-75°F — fermentacién maloldctica.

Crianza: Sobre lias finas en cubas con oxigenacion controlada.

Formato disponible: 75 cl.
CATA

€ Amarillo palido luminoso.

E Aromatico en nariz, combina agradables aromas a pera y albaricoque con delicadas notas
minerales.

°Vivo y amplio en boca, con una buena mineralidad final.

Y©|Pescados en salsa, mariscos, carnes blancas.
Servir entre 10°Cy 12°C / 50°F y 54°F.

PREMIOS

Saint Louis

Esta cuvée honra al rey Louis IX, llamado Saint Louis, que contribuyé al auge de las grandes
regiones viticolas durante su reinado.
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Apto para veganos

Enjoy our quality responsibly
www.ba rton-guestier.com
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http://www.barton-guestier.com/

