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COTES-DU-RHONE
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PRODUCCION

Denominacién Cotes du Rhone Controlada

Regiodn: Vifiedo situado en la parte meridional de la denominacién, entre Montélimar y Aviiidn.

Variedades de uva: 65% Grenache, 25% Syrah, 10% Mourvedre.

%Q
AW Suelo: Arcilloso con guijarros (Gard) y arenoso (Ardeche).

’ 77; Clima mediterraneo, muy soleado, seco y ventoso.

Vinificacién: Estrujado de la uva — fermentacidn alcohdlica con délestage diario y maceracion —

fermentacién malolactica.

r’errianza: sobre lias finas en cubas con oxigenacion controlada.

Formato disponible: 75 cl.
CATA

> Rojo intenso con reflejos purpura.

w
g De nariz intensa, presenta aromas a flores (violeta) y frutos negros (cereza negra, casis)
acompanfados de notas ligeramente especiadas.

°En boca es franco y amplio, dando paso a un final afrutado y especiado.

T©rPlatos especiados, carnes rojas en salsa, quesos.
Servir entre 16°Cy 18°C / 60°F y 65°F.

PREMIOS

Felicitado — International Wine Challenge 2022 - Afiada 2021

LES GALETS

«Les Galets» evocan los guijarros pulidos por el Rédano que tanto abundan en la
composicion del suelo de nuestras parcelas.
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Apto para veganos

Alta Valor Ambiental
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Enjoy our quality responsibly

www.barton-guestier.com
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