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PRODUCCION

Denomiacion Vouvray Controlada
Regidn: Vifiedo situado en el valle del Loira, cerca de la ciudad de Tours.

Variedad de uva: 100% Chenin Blanc.

=

ZW Suelo: Arcilloso-siliceo, el mejor terruiio para la variedad Chenin Blanc.

%; Clima oceanico y continental.

Vinificacién: Prensado de las uvas antes del desfangado — fermentacion alcohdlica controlada para
conservar una parte de azucar residual en el vino.

77 Crianza: Control de la fermentacién en cubas para conservar azlcar residual.

Formato disponible: 75 cl.

CATA

@ amarillo brillante.

i Placentero en nariz, donde destacan agradables aromas a frutas (pera, pifia) y delicadas notas
florales.

°Goloso en boca, con un final refrescante.

T©'Aperitivo, salmoén ahumado, platos asiaticos, quesos cremosos.
Servir entre 8°Cy 10°C / 46°F y 50°F.

PREMIOS

Medalle de Plata — Decanter 2023 — Ailada 2021

Les Petites Parcelles

Nuestro Vouvray procede de pequenias parcelas situadas en las laderas y las mesetas que

dominan el Loira, también conocido como el rio «Real».

B G responsibly

DEPUIS 1726

BARTONSGUESTIER

%4 gg{a’f‘at @m%
VOUVRAY

N BLAN(

1))7 FRANCE

Enjoy our quality

www.barton-guestier.com
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http://www.barton-guestier.com/

