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PRODUCCION

Denomiacién Muscadet Sévre-et-Maine Controlada

Regidn: Vifiedo situado en el valle del Loira, en una regidn proxima al estuario del Loira, al sudeste
de la ciudad de Nantes.

Variedad de uva: 100% Melon de Bourgogne.
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“w Suelo: Arcilla.

gb Clima oceanico y templado, con abundantes precipitaciones.

Vinificacién: Prensado de las uvas — fermentacién alcohdélica realizada a 20°C / 68°F — fermentacion
malolactica parcial.

rv“JCrianza: En cubas.

Formato disponible: 75 cl.

CATA

€ Amarillo pajizo palido brillante con reflejos verdes.

@ Delicado en nariz, combina aromas a flores blancas con una pincelada citrica (limén).

°En boca es vivo y mineral, con un final muy refrescante.

T©|Mariscos, pescados a la parrilla, quesos de cabra. BARTON GUE STIER
Servir entre 8°Cy 10°C / 46°F y 50°F. &
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Les Grandes Perlieres

«Les Grandes Perliéres» evocan el perfecto maridaje entre nuestro vino y el marisco, en
particular las ostras, reconocidas por su sabor yodado

Enjoy our quality responsibly
B G www.barton-guestier.com
& 6OE Y @ 1, B:C


http://www.barton-guestier.com/

